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1. Цели и задачи дисциплины   

Цель: формирование знаний и умений о принципах, современных методах, 

достижениях и перспективах развития пищевой и агробиотехнологии, и применении их 

для решения конкретных задач в получении пищевых продуктов и агропромышленном 

производстве. 

Задачи изучения дисциплины: 

 изучение методологических и теоретических основ отраслевой науки; 

 рассмотреть новейшие технологии производства продуктов питания, 

взаимодействия элементов системы: экология-пища-человек и аспекты 

производства пищевых продуктов, способных обеспечить поддержание и 

нормальное функционирование гомеостаза организма человека; 

 сформировать системное представление о пищевом сырье как многокомпонентной 

полифункциональной системе, технологическая трансформация которой, 

базирующаяся на биотехнологических приемах, гарантирует получение пищевых 

продуктов, способных обеспечить поддержание и нормальное функционирование 

гомеостаза организма человека; 

 формирование научно-обоснованных принципов, лежащих в основе 

агробиотехнологий; 

 научить умению самостоятельного поиска и анализа информации, использованию 

ее в процессе научно-практической деятельности 

2. Место дисциплины в структуре ОПОП  

Дисциплина «Пищевые и агробиотехнологии» является дисциплиной дисциплиной 

по выбору вариативной части учебного плана профиля «Физико-химическая биология и 

биотехнология». Для освоения данного курса необходимы базовые знания 

предшествующих дисциплин: «Химия», «Общая биология»,  «Микробиология и 

вирусология»,  «Биохимия и молекулярная биология», «Физико-химические методы в 

биологии», «Генетика», «Основы иммунологии», «Введение в биотехнологию»,  Знания, 

получаемые по данной дисциплине, являются основой для изучения  новейших 

направлений  биотехнологии, успешного прохождения производственной практики, 

подготовки выпускной квалификационной работы. 

3.  Требования к результатам освоения дисциплины (модуля): 

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих 

компетенций:  

  способность свободно владеть специализированной терминологией, 

ориентироваться в основных проблемах и задачах биологии, физико-химической 

биологии, биоинформатики, биоинженерии и биотехнологии, применять эти знания в 

экспериментальной и теоретической деятельности (СПК-1); 

способность проводить теоретическую и экспериментальную научно-

исследовательскую работу в области биоинженерии, биоинформатики и смежных 

дисциплин, а также оформлять ее в письменной форме, излагать в устной форме, и 

участвовать в различных формах дискуссий (СПК-5); 

способность эксплуатировать современную аппаратуру и оборудование для 

выполнения научно-исследовательских полевых и лабораторных биологических работ 

(ПК-1). 

В результате освоения дисциплины, обучающийся должен: 

Знать:  

 предмет, методы и основные направления, отечественный и зарубежный опыт в области  
пищевой и сельскохозяйственной биотехнологии; 

 новейшие достижения, возможности применения биотехнологий в практике 

агропроизводства и пищевой промышленности; 
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 биотехнологические процессы и способы переработки сельскохозяйственной 

продукции, биотехнологические процессы и способы биотрансформации 

вторичных сырьевых ресурсов и отходов; 

  критерии оценки эффективности биотехнологических процессов, методы контроля 

качества и безопасности биотехнологических продуктов. 

Уметь:  

 использовать полученные знания и навыки для решения профессиональных задач; 

 ориентироваться в современных направлениях и методах пищевой и 

агробиотехнологии; 

 осуществлять выбор наиболее оптимального метода исследования в зависимости от 

поставленной задачи; 

 пользоваться справочной и научно-методической литературой 

Владеть: 

 специальной терминологией и лексикой данной дисциплины, навыками работы с 

научной и учебной литературой;  

 современными представлениями о биологических системах, используемых в 

пищевой и агробиотехнологии; 

 навыками теоретической обработки и анализа эмпирических данных. 

 

4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы 

Вид учебной работы 

 

Всего часов / 

зачетных 

единиц 

Семестры 

7 

Аудиторные занятия (всего) 54/1,5 54/1,5 

Из них объем занятий с использованием 

электронного обучения и дистанционных 

образовательных технологий 

11/0,31 11/0,31 

В том числе: - - 

Лекции 18/0,5 18/0,5 

Практические занятия (ПЗ) 36/1,0 36/1,0 

Семинары (С) - - 

Лабораторные работы (ЛР) - - 

КСР 4/0,11 4/0,11 

Самостоятельная работа  (всего) 59/1,64 59/1,64 

В том числе:   

Курсовой проект (работа) - - 

Расчетно-графические работы   

Реферат (при наличии) - - 

Другие виды самостоятельной работы - - 
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Вид промежуточной аттестации (экзамен) 27/0,75 27/0,75 

Контактная работа (всего) 58/1, 61 58/1, 61 

Общая трудоемкость                                  часы 

                                                        зачетные единицы 

144 144 

4 4 

 

5. Содержание дисциплины (модуля) 

5.1. Содержание разделов и тем дисциплины (модуля) 

 

Тема 1. Современные проблемы пищевой и агробиотехнологии 

 

 Предмет и задачи дисциплины. История, современное состояние и перспективы 

развития. Аналитический обзор рынков биотехнологической продукции в России и в 

мире. Приоритетные направления пищевой и агробиотехнологии. Государственная 

программа развития сельского хозяйства и регулирования рынков сельскохозяйственной 

продукции, сырья и продовольствия. Научно-технические направления в развитии 

пищевых и перерабатывающих отраслей промышленности.  

Тема 2. Биотехнологии при производстве сельскохозяйственной продукции  

Проблемы и перспективы использования в сельском хозяйстве геномных и 

постгеномных технологий для создания новых сортов сельскохозяйственных растений и 

животных. Клеточная и генная инженерия растений.  Получение трансгенных растений. 

Создание растений, устойчивых к болезням и вредителям. Повышение продуктивности 

растений. Создание растений с улучшенными питательными свойствами. Формирование 

рынков трансгенных семян и растений, востребованных сельскохозяйственными 

производителями.          

 Производство биопрепаратов для растениеводства. Развитие направления 

биологической защиты растений. Новые поколения биологических средств защиты 

растений. Биотехнологии бактериальных и грибных средств защиты растений от вредных 

насекомых. Факторы, влияющие на их эффективность. Влияние средств защиты растений 

на агроценоз. Биотехнологии антибиотиков против корневой гнили и мучнистой росы. 

Производство стимуляторов роста растений гормональной природы. Достижения 

биотехнологии в области создания свободного от вредной микрофлоры посадочного 

материала (рассады).   

Биотехнологии улучшения почв. Биотехнологии бактериальных удобрений. 

Факторы, влияющие на эффективность бактериальных удобрений. Использование 

бактерий при переработке органических отходов. Органическое земледелие и снижение 

экологического ущерба от сельского хозяйства.  Биотехнология клеток животных. 

Клеточная и генная инженерия в животноводстве. Получение трансгенных животных. 

Разработка и внедрение методов геномной паспортизации для повышения эффективности 

селекционно-племенной работы, технологий клонирования животных-производителей. 

 Современный уровень технологий кормления сельскохозяйственных животных с 

применением биологических компонентов (ферменты, аминокислоты, БВК, пробиотики и 

другие). Биотехнологическая модификация растительных кормов. Принцип силосования 

кормов. Ферментные препараты и бактериальные закваски для силосования кормов. 
Протеинизация крахмалсодержащего сырья. Модификация сока зеленых растений.   

 Производство кормового белка, Сырьевая база для синтеза комового белка. Кормовые 

добавки, полученные биотехнологическим способом (ферментные препараты, 

аминокислоты, витамины, пробиотики) для сельскохозяйственных животных. птицы, 
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пушных зверей, рыбы. Биологические препараты для лечения, профилактики и 

диагностики заболеваний. Производство кормовых антибиотиков, вакцин для 

животноводства. 
 

Тема 3. Пищевая биотехнология 

Современная пищевая биотехнология и получение высококачественных, экологически 

чистых продуктов питания. Формирование рынка здорового питания. Роль 

биотехнологии в современных технологиях рыбопродуктов на основе акваресурсов 

внутренних водоемов.         

 Пищевые ингредиенты используются для повышения питательной ценности, 

удлинения срока хранения, изменения консистенции и усиления вкуса и аромата 

продуктов. Биотехнологические процессы при получении аминокислот, пищевых 

кислот, витаминов и БАВ.         

 Получение пищевого белка и методы извлечения пищевого белка из широкого 

класса сырьевых продуктов и отходов пищевой промышленности.  

 Ферменты, применяемые в пищевых производствах. Иммобилизованные 

ферменты, перспективы применения в технологии пищевых продуктов.  Комплексная 

система оценки качества ферментных препаратов для обеспечения стабильности 

биотехнологических процессов пищевых производств.      

 Биотехнологические процессы при получение кисломолочных продуктов, сыра, 

безлактозного молока. Биотехнологические процессы при производстве мяса. 

Биотехнологические процессы при производстве соков. Биотехнологические процессы 

при производстве спирта и алкогольсодержащих продуктов (вино, пиво, квас) и при 

консервировании плодоовощной продукции (квашение).     

 Новые направления в технологии продуктов из растительного сырья, молока, мяса, 

рыбы и морепродуктов.           

 Создание пробиотических продуктов. Пребиотики, пробиотики, синбиотики. 

Консорциумы пробиотических культур для создания пищевых добавок с защитно-

профилактическими свойствами.       

 Проблемы производства продуктов с повышенной биологической, пищевой 

ценностью и заданными протекторными свойствами. Перспективы создания 

функциональных продуктов. Потенциальные возможности в создании лечебно-

профилактических и специальных продуктов. Создание новых видов лечебно-

профилактических продуктов для детского и диетического питания.   

 Компьютерное проектирование композитных смесей для производства различных 

пищевых продуктов.          

 Методы исследования пищевой ценности и безопасности новых видов продуктов 

питания. Генетически-модифицированные источники питания. Качество, безопасность 

и сертификация генномодифицированного сырья и пищевых продуктов на их основе. 

Тема 4. Современные упаковочные материалы в пищевой промышленности 

 

Тенденции развития современной технологии упаковочных материалов. 

Применение полимерных и комбинированных материалов для упаковки. Получение 

биоразлагаемых материалов для производства упаковки и их разновидности. Природные 

соединения в биоразлагаемых упаковочных материалах.  Биодеградируемые пленочные 

материалы на основе синтетических и микробиологически синтезированных полимеров. 

 

Тема 5. Переработка отходов сельского хозяйства и органических отходов 

пищевой промышленности 



7 

 

Современные технологии переработки отходов производства. Разработка 

безотходных технологий и схем рационального и комплексного использования сырья. 

Биоконверсия растительного сырья, отходов растениеводства и пищевой 

промышленности. Использование отходов, остающихся при сборе сельскохозяйственных 

культур, отходов переработки зерна, молока, фруктов и овощей, мясопереработки и т.п. 

Использование отходов технических производств в кормлении животных  

5.2 Разделы дисциплины и междисциплинарные связи с обеспечиваемыми 

(последующими) дисциплинами 

№ 

п/п 

Наименование обеспе-

чиваемых  (последую-

щих) дисциплин 

№ № разделов и тем данной дисциплины, необходимых 

для изучения обеспечиваемых (последующих) дисциплин 

                     

1 Современные 

природоохранные 

биотехнологии 

2 3 4 5      

2.  Подготовка к процедуре 

защиты и процедура 

защиты выпускной 

квалификационной работы  

1 2 3 4 5     

 

5.3. Разделы и темы дисциплин (модулей) и виды занятий 

№ 

п/п 

Наименование раздела Наименование темы Виды занятий в часах 

Лек

ц. 

Практ 

Сем. 

зан. 

Лаб. 

зан. 
КСР 

 

СРС 
Все 

го 

1. 

Современные проблемы 

пищевой и 

агробиотехнологии 

Введение в дисциплину.  
История, современное 

состояние и перспективы 

развития.  

2 4  0,3 6 

 

12,3 

2. 

Биотехнологии при 

производстве 

сельскохозяйственной 

продукции  

Проблемы и перспективы 

использования геномных и 

постгеномных технологий. 

Получение трансгенных 

растений и животных. 

Биотехнологии в 

растениеводстве 

Биотехнологии в 

животноводстве  

6 12  1,5 18 

 

37,5 

3. 

Пищевая биотехнология Современная пищевая 

биотехнология и 

получение 

высококачественных 

продуктов питания. 
Биотехнологии продуктов 

из растительного сырья 

Биотехнологии продуктов 

животного происхождения 

6 12  1,5 18 

 

 

 

37,5 

4. 
Современные упаковочн

ые материалы в пищевой

 промышленности 

Современные упаковочны

е материалы в пищевой пр

омышленности 
2 4  0,3 7 

 

13,3 

5. 

Переработка отходов 

сельского хозяйства и 

органических отходов 

пищевой 

промышленности 

Переработка отходов 

сельского хозяйства и 

органических отходов 

пищевой 2 4  0,4 10 

 

 

16,4 
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6. . Перечень семинарских, практических занятий и лабораторных работ 

№ 

п/п 

№ раздела  и темы 

дисциплины 

Наименование практических 

работ 

Трудо-

емкость 

(часы) 

Оценочные 

средства 

Форми-

руемые 

компе-

тенции 

1 2 3 4 5 6 

1 

Современные 

проблемы пищевой 

и 

агробиотехнологии 

Введение вдисциплину.  
История, современное 

состояниеи перспективы 

развития.  

Аналитический обзор рынков 

биотехнологической продукции 

в России и в мире. 

4 

Устный опрос 

Контрольные 

вопросы, 

доклад, 

презентации 

СПК-1 

СПК-5 

ПК-1 

 

2 

Биотехнологии при 

производстве 

сельскохозяйственн

ой продукции  

Проблемы и перспективы 

использования геномных и 

постгеномных технологий. 

Получение трансгенных 

растений и животных. 

Биотехнологии в 

растениеводстве  

Биотехнологии в 

животноводстве  

12 - « - - « - 

3 

Пищевая 

биотехнология 

Современная пищевая 

биотехнология и получение 

высококачественных продуктов 

питания. 
Биотехнологии продуктов из 

растительного сырья 

Биотехнологии продуктов 

животного происхождения 

12 - « - - « - 

4 

Современные упако

вочные материалы в

 пищевой промышле

нности 

Современные упаковочные мате

риалы в пищевой промышленно

сти 
4 - « - - « - 

5 

Переработка 

отходов сельского 

хозяйства и 

органических 

отходов пищевой 

промышленности 

Переработка отходов сельского 

хозяйства и органических 

отходов пищевой 
4 - « - - « - 

 

6.1. План самостоятельной работы студентов 

 
№ 

нед. 

Тема Вид 

самостоятельной 

работы  

Задание Рекомендуе

мая 

литература 

Количес-

тво часов  

1 2 3 4 5 6 
1-2 Современные 

проблемы 

пищевой и 

агробиотехнологи

и 

Подготовка 

презентаций, 

рефератов, 

докладов, ответы на 

контрольные 

вопросы 

История, современное 

состояние и перспективы 

развития. Аналитический 

обзор рынков 

биотехнологической 

продукции в России и в мире. 

Государственная программа 

развития сельского хозяйства 

и регулирования рынков 

сельскохозяйственной 

продукции, сырья и 

1,2,5,6,16, 

17 

6 
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продовольствия. Научно-

технические направления в 

развитии пищевых и 

перерабатывающих отраслей 

промышленности.  

3-7 Биотехнологии 

при производстве 

сельскохозяйствен

ной продукции  

 

 

-«- 

Использование в сельском 

хозяйстве геномных и 

постгеномных технологий. 

Создание растений, 

устойчивых к болезням и 

вредителям, с улучшенными 

питательными свойствами. 

Производство биопрепаратов 

для растениеводства. Новые 

поколения биологических 

средств защиты растений. 

Влияние средств защиты 

растений на агроценоз. 

Биотехнологии антибиотиков 

против корневой гнили и 

мучнистой росы. 

Производство стимуляторов 

роста растений 

Биотехнологии 

бактериальных удобрений. 

Органическое земледелие. 

Клеточная и генная 

инженерия в животноводстве. 

Разработка и внедрение 

методов геномной 

паспортизации. Современный 

уровень технологий 

кормления с/х животных. 

Биотехнологическая 

модификация растительных 

кормов.  Производство 

кормового белка, Кормовые 

добавки, полученные 

биотехнологическим 

способом Биологические 

препараты для лечения, 

профилактики и диагностики 

заболеваний. Производство 

кормовых антибиотиков и 

вакцин   

1,2,4, 

7-17 

18 

8-11 Пищевая 

биотехнология 
-«- Современная пищевая 

биотехнология. 

Формирование рынка 

здорового питания. Пищевые 

ингредиенты используются 

для повышения питательной 

ценности, удлинения срока 

хранения, изменения 

консистенции и усиления 

вкуса и аромата продуктов. 

Биотехнологические 

процессы БАВ. Получение 

пищевого белка Ферменты, в 

пищевых производствах. 

Биотехнологические 

процессы при получение 

кисломолочных продуктов. 

1,2,4,5, 6, 

11,13 

18 
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сыра, мяса. спирта и 

алкогольсодержащих 

продуктов. Пробиотические 

продукты. Создание 

функциональных продуктов. 

Безопасность продуктов 

питания.Качество, 

безопасность и сертификация 

генномодифицированного 

сырья и пищевых продуктов 

на их основе 

12-14 Современные упак

овочные материал

ы в пищевой пром

ышленности 

 

 

-«- 

Развитие современной 

технологии упаковочных 

материалов. Получение 

биоразлагаемых материалов 

для производства упаковки и 

их разновидности. Природные 

соединения в биоразлагаемых 

упаковочных материалах. 

 Биодеградируемые 

пленочные материалы на 

основе синтетических и 

микробиологически 

синтезированных полимеров. 

1,2.,3,6,7 

7 

15-17 Переработка 

отходов сельского 

хозяйства и 

органических 

отходов пищевой 

промышленности 

-«- Разработка безотходных 

технологий и схем 

рационального и 

комплексного использования 

сырья. Биоконверсия 

растительного сырья, отходов 

растениеводства и пищевой 

промышленности. 

Использование отходов, 

остающихся при сборе 

сельскохозяйственных 

культур, отходов переработки 

зерна, молока, фруктов и 

овощей, мясопереработки и 

т.п. Использование отходов 

технических производств в 

кормлении животных  

1,2.,3,4,5,6,

7,17 

10 

 

6.2. Методические указания по организации самостоятельной работы студентов       

Самостоятельная работа студента преследует следующие цели: 

 совершенствование навыков самообразовательной работы как основного пути 

повышения уровня образования; 

 углубление и расширение знаний по предмету. 

По данной дисциплине предлагаются следующие формы самостоятельной работы: 

а) Углубленный анализ научно-методической литературы и изучение учебного 

материала, предусмотренного рабочей программой, но не изложенного в лекциях; 

б) подготовка к контрольному опросу на практических занятиях;  

в) написание рефератов и подготовка презентаций докладов; 

г) подготовка к тестированию. 

 

Темы для самостоятельной работы 

 

1.Создание трансгенных растений, устойчивых к гербицидам. 
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2.Создание трансгенных растений, устойчивых к насекомым. 

3.Создание трансгенных растений, устойчивых к фитопатогенам 

4.Создание трансгенных животных. 

5.Создание растений, с повышенным синтезом белка 

6.Развитие генетической инженерии в России и за рубежом 

7.Технология использования трансгенных растений в селекции и использования для 

продовольственных целей. 

8. Основные стадии биотехнологической схемы получения продуктов микробного синтеза  

9. Особенностях получения препаратов энтомопатогенных грибов 

 10. Препараты для защиты растений от фитопатогенных грибов  

11. Получение и применение препарата «триходермин» 

12. Преимущества бактериальных удобрений перед химическими средствами повышения 

урожайности растений. 

13. Характеристика бактериальных удобрений на основе активных жизнеспособных 

бактерий из рода Rhizobium (нитрагин и ризоторфин). 

14.Характеристика бактериальных удобрений, содержащих азотобактер –Azotobacter 

chroococcum (флавобактерин и ризоэнтерин). 

15 Бактериальные удобрения- ризобактерин и экстрасол 

16.Характеристика бактериального удобрения фосфоробактерин, содержащего споры 

капустной палочки Bacillus megaterium var. phosphaticum. 

17.Роль грибов-микоризообразователей в повышении урожайности растений 

18. Роль фиторегуляторов в повышении урожаности сельскохозяйсвтеных культур 

19.Бактериальные энтомопатогенные препараты на основе Bacillus thuringiensis 

(энтобактерин, алестин, экзотоксин, дендробациллин и др.) 

20. Грибные энтомопатогенные препараты (боверин и вертициллин). 

21.Препараты на основе вирусов ядерного полиэдроза 

22.Роль фиторегуляторов в системе защиты растений 

23.Современный уровень технологий кормления сельскохозяйственных животных с 

применением биологических компонентов 

24. Биологические препараты для лечения, профилактики и диагностики заболеваний.  

25.Биотехнологические процессы при получении аминокислот, пищевых кислот, 

витаминов и БАВ.          

26.Получение пищевого белка и методы извлечения пищевого белка из широкого класса 

сырьевых продуктов и отходов пищевой промышленности.    

27.Иммобилизованные ферменты, перспективы применения в технологии пищевых 

продуктов.   

28.Новые направления в технологии продуктов из растительного сырья, молока, мяса, 

рыбы и морепродуктов.                     

29.Создание пробиотических продуктов. Пребиотики, пробиотики, синбиотики. 

30.Перспективы создания функциональных продуктов. 

31.Компьютерное проектирование композитных смесей для производства различных 

пищевых продуктов.             

32.Методы идентификации ГМИ в пищевых продуктах. Решение проблемы 

продовольственной безопасности. 

33. Тенденции развития современной технологии упаковочных материалов продуктов 

питания.  

34.Современные технологии переработки отходов производства сельскохозяйственного и 

пищевого производства.  

35.Биоконверсия растительных отходов   

 

Рекомендации по подготовке реферата 
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Задача реферата – закрепить знания, полученные при изучении теоретического 

курса, и получить навыки самостоятельного изучения источников литературы. Реферат 

выполняется по предложенным в рабочей программе темам, объемом 20 - 25 страниц 

компьютерного набора, представляемых на бумаге формата А4.  

Реферат представляется на электронном носителе и должен содержать следующие 

разделы: титульный лист, содержание, введение, основная часть, заключение, список 

использованной литературы. При подготовке реферата студенты используют учебную и 

специальную литературу, журнальные статьи, справочники. При защите реферата 

необходимо показать знание литературы по изучаемой проблеме, актуальность, указать 

основные разделы научного реферата и сущность излагаемых положений, сделать вывод, 

с обозначением практической и научной значимости темы исследования. Своевременное и 

качественное выполнение реферата возможно лишь при планомерной самостоятельной 

работе и посещении консультаций, расписание которых согласовывается со студентами. 

  Изложенное понимание реферата как целостного авторского текста определяет 

критерии его оценки: новизна текста; обоснованность выбора источника; степень 

раскрытия сущности вопроса; соблюдения требований к оформлению. 

   Новизна текста: а) актуальность темы исследования; б) новизна и 

самостоятельность в постановке проблемы, формулирование нового аспекта известной 

проблемы в установлении новых связей (межпредметных, внутрипредметных, 

интеграционных); в) умение работать с исследованиями, критической литературой, 

систематизировать и структурировать материал; г) самостоятельность оценок и суждений; 

д) стилевое единство текста, единство жанровых черт. 

   Степень раскрытия сущности вопроса: а) соответствие плана теме реферата; б) 

соответствие содержания теме и плану реферата; в) полнота и глубина знаний по теме; г) 

обоснованность способов и методов работы с материалом; е) умение обобщать, делать 

выводы, сопоставлять различные точки зрения по одному вопросу (проблеме). 

   Обоснованность выбора источников: а) оценка использованной литературы: 

привлечены ли наиболее известные работы по теме исследования (в т.ч. журнальные 

публикации последних лет, последние статистические данные, сводки, справки и т.д.). 

  Соблюдение требований к оформлению: а) насколько верно оформлены ссылки на 

используемую литературу, список литературы; б) оценка грамотности и культуры 

изложения (в т.ч. орфографической, пунктуационной, стилистической культуры), 

владение терминологией; в) соблюдение требований к объёму реферата 

 

7. Примерная тематика курсовых работ (проектов)  

Курсовые работы по дисциплине учебным планом не предусмотрено 

 

8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины (модуля): 

а) основная литература: 

1. Введение в биотехнологию [Электронный ресурс]: учеб. для вузов по напр. "Биология" 

и смежным напр./ А. И. Нетрусов. - ЭВК. -М.: Академия, 2014. - Режим доступа: ЭЧЗ 

"Библиотех". - 20 доступов. -ISBN 978-5-4468-0345-3 

 
2.Егорова, Т.А.  Основы биотехнологии. учеб. пособие для студ. вузов / Т. А. Егорова, С. 

М. Клунова, Е. А. Живухина. - 3-е изд., стер. - М.: Академия, 2006. - 208 с. ISBN 5-7695-

2808-7 (28 экз.) 

 

3.Саловарова, В. П. Эколого-биотехнологические основы конверсии растительных 

субстратов. учеб. пособие для студ. вузов / В. П. Саловарова; Иркутский гос. ун-т, Науч. 

б-ка. - 2-е изд., перераб. и доп.  М. Энергия, 2006. - 543с. ISBN-598908-001-4 (45 экз) 
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б) дополнительная литература: 

4.Луканин А.В. Инженерная биотехнология: основы технологии микробиологических 

производств / А.В. Луканин. - М.: Инфра-М, 2016. - 304 с. Режим доступа: 

http://znanium.com/bookread2.php?book=527386. 

5.Рогов, И. А. Пищевая биотехнология. Кн. 1. Основы пищевой биотехнологии: учебник 

/И.А. Рогов Л.В. Антипова Е.П. Шуваева. - М.: КолосС, 2004. - 440 с. 

6. Чхенкели, В. А. Биотехнология: учебное пособие /В.А. Чхенкели. - СПб.: Проспект 

Науки, 2014. - 336 с. 

7.Федорчук Е.Е. Биотехнология: учебное пособие для практических работ /сост.: Е.Е. 

Федорчук. - Белгород : Изд-во Белгородского ЕАУ, 2014. - 79 с. - Режим доступа: 

http://bit.do/http-lib-belgau-edu-ru-cgi-bin-irbis64r 15-cgiirbis 64-exe-LNG1.  

8.Льюин, Бенджамин.  Гены. / Б. Льюин ; ред. Д. В. Ребриков. - М. : Бином. Лаборатория 

знаний, 2012. - 896 с. - ISBN 978-5-94774-793-5 (1 экз.) 

9.Льюин Б. Клетки / Б. Льюин.М.: Издательство: Бином. Лаборатория знаний.2011 - 951с. 

ISBN: 978-5-94774-794-2 (1экз). 

10.Фрешни,Р.Я. Культура животных клеток [Электронный ресурс] / Р. Я. Фрешни. - М : 

Бином. Лаборатория знаний, 2013. - 691 с Режим доступа: ЭБС "Издательство "Лань". - 

Неогранич. доступ. - ISBN 978-5-9963-1342-6             

11.Молекулярно-генетические и биохимические методы в современной биологии 

растений [Электронный ресурс]. – ЭВК. – М. : Бином. Лаборатория знаний, 2012. - Режим 

доступа ЭБС "Издательство "Лань". Неогранич. доступ. - ISBN 978-5-9963-091. 

12.Чемерилова, В.И.  Основы геномики и протеомики: технологии рекомбинантных ДНК 

первого поколения (генная инженерия) / В. И. Чемерилова.  Иркутск: Изд-во ИГУ, 2014. - 

238 с. - ISBN 978-5-9624-1217-7 (39 экз.) 

13.Ермишин, А. П. Генетически модифицированные организмы и биобезопасность 

[Электронный ресурс] / А. П. Ермишин. - Минск: Беларуская навука, 2013. - 171 с. - 

Режим доступа: ЭБС "Айбукс". - Неогранич. доступ. - ISBN 978-985-08-1592-7 

14.Огарков Б. Н.   Mycota - основа многих биотехнологий [Электронный ресурс] / Б. Н. 

Огарков. - ЭВК. - Иркутск: Время странствий, 2011. - Режим доступа: ЭЧЗ "Библиотех". - 

Неогранич. доступ. - ISBN 978-5-91344-259-8 (10 экз.)  

15.Белоусова Р.В. Вирусология и биотехнология: Учебник. [Электронный ресурс]: 

Учебники / Р.В. Белоусова, Е.И. Ярыгина, И.В. Третьякова, М.С. Калмыкова. —

Электрон.дан.—СПб:Лань,2016.—220 с. —Режим доступа:http://e.lanbook.com/book/88026 

16.Харченко П.Н. ДНК-технологии в развитии Агробиологии [Текст] / П. Н. Харченко, Т. 

Т. Глазко; под ред. Б.Ф. Ванюшина. -М., 2006. -474с.: ил. -Библиогр.: с.432-468. -ISBN5-

88528-519-5:б/ц. 

17.Сельскохозяйственная биотехнология [Текст]:учеб. для вузов по с.-х., естественнонауч. 

и пед. спец.и магистерским программам / В. С. Шевелуха [и др.]; под ред. В.С. Шевелухи. 

-2-е изд., перераб. и доп. -М.: Высш. шк,2003. -469с.: ил. -Словарь терминов: с.457-469. -

ISBN 5-06-004264-2: 100=05. 

 

в) программное обеспечение и Интернет-ресурсы 

1. http://www.elibrary.ru/defaultx.asp - Научная электронная библиотека, крупнейший 

российский информационный портал в области науки, технологии, медицины и 

образования; 

2. www.ncbi.nlm.nih.gov/PubMed - Свободный доступ в крупнейшую базу научных 

данных в области биомедицинских наук MedLine;  

3. http://isir.ras.ru/ - Интегрированная Cистема Информационных Ресурсов Российской 

Академии Наук; 

http://bit.do/http-lib-belgau-edu-ru-cgi-bin-irbis64r%2015-cgiirbis%2064-exe-LNG1
http://ellib.library.isu.ru/cgi-bin/irbis32r_11/cgiirbis_32.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=IRCAT&P21DBN=IRCAT&S21STN=1&S21REF=3&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=20&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%9B%D1%8C%D1%8E%D0%B8%D0%BD%2C%20%D0%91%D0%B5%D0%BD%D0%B4%D0%B6%D0%B0%D0%BC%D0%B8%D0%BD
http://my-shop.ru/shop/producer/56/sort/a/page/1.html
http://ellib.library.isu.ru/cgi-bin/irbis32r_11/cgiirbis_32.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=ELEC&P21DBN=ELEC&S21STN=1&S21REF=1&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=20&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%A4%D1%80%D0%B5%D1%88%D0%BD%D0%B8%2C%20%D0%A0%2E%20%D0%AF%2E
http://ellib.library.isu.ru/cgi-bin/irbis32r_11/cgiirbis_32.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=ELEC&P21DBN=ELEC&S21STN=1&S21REF=3&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=20&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%95%D1%80%D0%BC%D0%B8%D1%88%D0%B8%D0%BD%2C%20%D0%90%2E%20%D0%9F%2E
http://ellib.library.isu.ru/cgi-bin/irbis32r_11/cgiirbis_32.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=ELEC&P21DBN=ELEC&S21STN=1&S21REF=3&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=20&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%9E%D0%B3%D0%B0%D1%80%D0%BA%D0%BE%D0%B2%2C%20%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%20%D0%9D%D0%B8%D0%BA%D0%B8%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%87
http://www.elibrary.ru/defaultx.asp
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/PubMed
http://isir.ras.ru/
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4.  http://www.viniti.msk.su/ - Всероссийский Институт Научной и Технической 

Информации (ВИНИТИ РАН); 

5. http://cbio.ru/ -      интернет журнал «Коммерческая биотехнология» 

6. http://www.biengi.ac.ru/index.shtml - Центр "Биоинженерия" РАН 

7. http://admobl.kaluga.ru/New/SCIENCE/bifip/ - ВНИИ физиологии, биохимии и 

питания сельскохозяйственных животных 

8. http://www.rusbiotech.ru/-Российские биотехнологии и биоинформатика  

9. http://www.tusearch.blogspot.com  - Поиск электронных книг, публикаций, законов, 

ГОСТов на сайтах научных электронных библиотек.  

10. http://gmo.ru/- генетически модифицированные организмы 

11. http://gmo.ru/- генетически модифицированные организмы 

12. http://e.lanbook.com/ -Издательство «Лань» электронно-библиотечная система  

13.  http://www.rucont.ru/ Электронная библиотека Руконт 

14. http://www.cnshb.nl/- Центральная научная сельскохозяйственная библиотека 

15. http://www.rsl.ru -Российская государственная библиотека  

16. http://n-t.ni/- Электронная библиотека «Наука и техника»: книги, статьи из 

журналов, биографии  

17.  http: //znanium. сom-ЭБС «ZNAMUM.COM»  

18. http://www.gost.ru/23 -Информационно-справочная система «Росстандарт»  

 

Периодические издания 

1. Пищевая промышленность. Ежемесячный научнопроизводственный журнал.  

КБП 0235-2486 - Режим доступа:http://www.foodprom.ru 

2. Молочная промышленность. Научно-технический и производственный журнал. 

ISSN 1019-8946 - Режим доступа:http://moloprom.ru/ 

3. Всё о мясе. Теория и практика переработки мяса. ISSN 20712499 - Режим доступа: 

http://www.vniimp.ru 

4.  Вестник Российской академии сельскохозяйственных наук (ранее Вестник 

Российской сельскохозяйственной науки): научнотеоретический журнал. 

5. Достижения науки и техники АПК: теоретический и научно-практический журнал. 

6. Международный сельскохозяйственный журнал: научно -производственный 

журнал о достижении мировой науки и практики в агропромышленном комплексе. 

 
9. Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля):  

Материально-техническое обеспечение дисциплины базируется на следующих ресурсах: 

- Аудитория для проведения занятий лекционного типа. Аудитория оборудована: 

специализированной (учебной) мебелью на 12 посадочных мест; оборудована техническими 

средствами обучения: Проектор Epson EB-X03, Экран ScreenMedia, Доска аудиторная меловая, 

магнитная, Лаборатория орган химии - Шкаф вытяжной АФ-221"- 2 шт., Химический шкаф 

(стеллаж) -1 шт.,  Лабораторный стол с выкатными тумбами – 5 шт., Холодильник «Минск» - 2шт.,  

Аппарат для вертикального электрофореза – 1 шт., Вакуумный испаритель РВО-64 – 1 шт., 

Вольметр ВУ-15 – 1 шт., Дезинтегратор УД-20 – 1 шт., Измеритель ионных сопротивлений 

(импеданса)  - 1 шт., Источник питания для электрофореза "Эльф" – 1 шт., Осциллограф 

универсальный двухлучевой С-55 – 1 шт., Термостат ТС-80 – 1 шт., Центрифуга К-24 – 1 шт., 

Центрифуга МПВ-310 – 1 шт. Ноутбук Lenovo G580 – 1 шт. служащими для представления 

учебной информации по дисциплине «Фармацевтическая биотехнология», учебно-наглядными 

пособиями, обеспечивающими тематические иллюстрации по дисциплине «Пищевые и 

агробиотехнологии» в количестве 9 шт., презентации в количестве 7 шт. 

- Аудитория для проведения занятий практического типа. Аудитория оборудована: 

специализированной (учебной) мебелью на 12 посадочных мест; оборудована техническими 

средствами обучения: Проектор Epson EB-X03, Экран ScreenMedia, Доска аудиторная меловая, 

магнитная, Лаборатория орган химии - Шкаф вытяжной АФ-221"- 2 шт., Химический шкаф 

(стеллаж) -1 шт.,  Лабораторный стол с выкатными тумбами – 5 шт., Холодильник «Минск» - 2шт.,  

Аппарат для вертикального электрофореза – 1 шт., Вакуумный испаритель РВО-64 – 1 шт., 

http://www.viniti.msk.su/
http://cbio.ru/%20-
http://cbio.ru/-%20%20%20%20интернет
http://www.biengi.ac.ru/index.shtml
http://admobl.kaluga.ru/New/SCIENCE/bifip/
http://www.rusbiotech.ru/
http://www.tusearch.blogspot.com/
http://gmo.ru/-
http://gmo.ru/-
http://n-t.ni/-
http://www.vniimp.ru/
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Вольметр ВУ-15 – 1 шт., Дезинтегратор УД-20 – 1 шт., Измеритель ионных сопротивлений 

(импеданса)  - 1 шт., Источник питания для электрофореза "Эльф" – 1 шт., Осциллограф 

универсальный двухлучевой С-55 – 1 шт., Термостат ТС-80 – 1 шт., Центрифуга К-24 – 1 шт., 

Центрифуга МПВ-310 – 1 шт. Ноутбук Lenovo G580 – 1 шт. служащими для представления 

учебной информации по дисциплине «Пищевые и агробиотехнологи»; 

- Компьютерный класс (учебная аудитория) для групповых и индивидуальных консультаций, 

текущего контроля и промежуточной аттестации, организации самостоятельной работы. 

Аудитория оборудована: специализированной (учебной) мебелью на 20 посадочных мест, доской 

меловой; оборудована техническими средствами обучения: Системный блок PentiumG850,  

Монитор BenQ G252HDA-1 шт.; Системный блокAthlon 2 X2 250, Монитор BenQ G252HDA – 8 

шт.; Системный блок PentiumD 3.0GHz, Монитор Samsung 740N – 3 шт.; Моноблок IRU T2105P – 

2 шт.; Системный блок Pentium G3250, Монитор BenQG955 – 1 шт.; Системный блок Pentium 

G3250, Монитор BenQ GL2250 – 1 шт.; Системный блок Pentium G3250, Монитор Samsung T200 

HD – 1 шт.; Системный блок Pentium G3250, Монитор Samsung T190N – 1 шт.; Системный блок 

tium G3250, Монитор Samsung 740N – 1 шт.; с неограниченным доступом к сети Интернет; 

Проектор BenQ MX503; экран ScreenVtdiaEcot. Ноутбук Lenovo G580 – 1 шт. С неограниченным 

доступом к сети Интернет и обеспечением доступа в электронную информационно-

образовательную среду организации. 

- Лаборатория биохимии и биотехнологии. Хроматограф жидкостный микроколоночный 

"Милихром-6"; НаноФоторметр Pearl - 1шт; Ферментатор Minifors Speco бактериальный-1шт; 

служащими для представления учебной информации по дисциплине «Пищевые и 

агробиотехнологии» 

- Помещения для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

Аудитория оборудована: специализированной  мебелью на 8 посадочных мест;  Вытяжной шкаф – 

1шт., Ламинарный шкаф – 2 шт., Термостат ТС-80 – 2 шт., Лабораторный стол металлический – 3 

шт., Лабораторный стол с резиновой поверхностью – 2 шт., Холодильник «Атлант» – 1шт. 

Микроскоп монокулярный – 8 шт,   Микроскоп "Биолам"-1 шт., терилизатор паровой ВК-75 ПТ 

"ТЗМОИ" – 1шт., Пипетка автоматическая Ленпипет 0,5-10 м"-1 шт., Пипетка-дозатор"-1 шт., 

Микроскоп Levenhuk D870T тринокуляр"-1 шт., Проектор Оверхед"-1 шт., Проектор View Sonic"-1 

шт., Проектор View Sonic"-1 шт., Ноутбук Lenovo"-2 шт., Принтер Brother -1 шт., Принтер Canon -

1 шт. 

 

10. Образовательные технологии: 

При реализации различных видов учебной работы дисциплины используются как 

стандартные методы обучения, так и интерактивные формы проведения занятий. 

 Информационная лекция 

 Практические (семинарские) занятия, на которых обсуждаются ключевые вопросы 

биотехнологии; 

 Самостоятельная работа студентов; 

 Подготовка и защита рефератов; 

 Консультации преподавателя; 

 Подготовка ответов на контрольные вопросы и решение задач; 

Обучения с применением интерактивных форм образовательных технологий: 

 кейс-метод – обучение в контексте моделируемой ситуации, разбор конкретных 

ситуаций; 

 информационно-коммуникационные образовательные технологии – лекция-

визуализация, представление рефератов, докладов с использованием 

специализированных программных сред. 

Все разделы дисциплины обеспечены контрольными материалами для текущей и 

промежуточной аттестации, которые представлены в электронно-образовательной среде 

Educa. Предусмотрена возможность проведения лекционных и практических занятий с 

использованием оn-line видеоконференций (на платформах Zoom, BigBlueButton). 
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11. Оценочные средства (ОС): 

11.1. Оценочные средства для входного контроля  

 

Примерные вопросы для входного контроля 

1. Что такое биотехнология? 

2. Каковы основные этапы развития биотехнологии? 

3. Сформулируйте цель и задачи биотехнологии в области сельского хозяйства. 

4. Сформулируйте цель и задачи биотехнологии в области получения продуктов 

питания 

5. Какова роль микробов-антагонистов в улучшении плодородия почвы? 

6. Каковы основные механизмы стимуляции роста растений микроорганизмами? 

7. Что такое азотфиксация, аммонификация? 

8. Что собой представляет гумус?  

9.   Какова роль микроорганизмов в улучшении плодородия почвы?  

 

11.2. Оценочные средства текущего контроля 

 

Текущий контроль проводится для оценки степени усвоения студентами учебных 

материалов, обозначенных в учебной рабочей программе, и контроля СРС. Назначение 

оценочных средств текущего контроля – выявить сформированность компетенций. 

Текущий контроль осуществляется в виде непрерывного и рубежного контроля. К 

непрерывному контролю относятся систематические проверки знаний и навыков 

студентов. Для этого используются следующие формы текущей аттестации: устный опрос, 

реферативные работы, презентации, проверка выполнения контрольных задач. Рубежный 

контроль охватывает содержание части курса и проводится в середине семестра.  

 

Темы рефератов 

1. Перспективы и значение целенаправленного изменения биологических объектов  

2. Возможности биотехнологии в растениеводстве  

3. Пути сохранения, улучшения и совершенствования генофонда существующих и 

создания новых пород животных. 

4. Принципы и методы клонирования животных. 

5. Принципы и методы получения трансгенных животных  

6. Классификация и применение ферментных препаратов в пищевой промышленности 

7. Новые продукты питания и методы тестирования их биологической безопасности  

8. Биотехнологические процессы в хлебопечении. 

9. Эмбриоинженерия домашних животных. 

10. Принципы и методы клонирования животных.  

11.  Препараты для защиты растений от болезней растений 

12. Характеристика бактериальных удобрений, используемых в растениеводстве 

13. Энтомопатогенные препараты для защиты растений от насекомых 

14. Современный уровень технологий кормления сельскохозяйственных животных с 

применением биологических компонентов 

15. Биологические препараты для лечения, профилактики и диагностики заболеваний.  

16. Получение пищевого белка и методы извлечения пищевого белка из широкого 

класса сырьевых продуктов и отходов пищевой промышленности.    

17. Новые направления в технологии продуктов из растительного сырья, молока, мяса, 

рыбы и морепродуктов.  
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18. Генетически модифицированные источники 

19. Перспективы создания функциональных продуктов. 

20. Современные упаковочные материалы для продуктов питания.  

  

Контрольные вопросы для текущей аттестации 

1. Какова роль биотехнологии в сохранении генофонда растений?  

2. Какие биологические способы защиты растений Вам известны?  

3. Какие группы бактериальных удобрений Вам известны?  

4. Дайте характеристику биологически активного грунта АМБ.  

5. Какова роль грибов-микоризообразователей в повышении урожайности растений?  

6. Роль фиторегуляторов в повышении урожаности сельскохозяйсвтеных культур. 

7.  Охарактеризуете способ вегетативного размножения растений методом культур тканей.  

8.  Когда было впервые осуществлено крупномасштабное выращивание культур клеток растений? 

9. Для каких целей используют суспензионные культуры клеток растений?  

10.  Какие преимущества имеют иммобилизованные клетки перед каллусными и суспензи-онными 

культурами?  

11. В чем заключается принцип криосохранения?  

12. С какой целью в культуру клеток растений вносят криопротекторы?  

13. Как проверяют клетки растений на жизнеспособность после длительного хранения?  

14. В чем заключается принцип генно-инженерного эксперимента при создании растений с новыми 

признаками?  

15.  Какие трансгенные растения уже созданы?  

16.  Перечислите преимущества производства биомассы с помощью микробного синтеза.  

17. Грибы как перспективный источник кормового белка.  

18. Перечислите сырьевые источники для синтеза микробного белка.  

19.  Охарактеризуйте главную стадию (стадию ферментации) и последующие этапы 

технологической схемы производства кормовой биомассы  

20. Значение аминокислот в рационе сельскохозяйственных животных и птицы.  

21. Какие аминокислоты используются для обогащения кормов для сельскохозяйственных 

животных и птицы?  

22. Биотехнологические аспекты получения аминокислот.  

23. Какие фементные препарты используются в качестве кормовых добавок к рационам 

сельскохозяйственных животных и птицы? Роль ферментных препаратов в рационе 

сельскохозяйственных животных и птицы 

24. Биотехнологические особенности производства ферментных препаратов.  

25. Охарактеризуйте использование иммобилизованных ферментов в пищевой 

промышленности. Приведите схему конкретного примера. 

26. Охарактеризуйте применение кормовых антибиотиков и вакцин в практике 

животноводства 

27.  Целесообразность обогащения кормов для сельскохозяйственных животных и птицы 

витаминами.  

28. Какое действие оказывают пробиотики на организм сельскохозяйственных животных и птицы? 

Приведите примеры пробиотических препаратов, используемых в животноводстве и 

птицеводстве.  

29. Какие отходы пищевой промышленности представляют кормовую ценность?  

30. Перечислите этапы культивирования клеток животных.  

31. Иммобилизация и микрокапсулирование клеток: значение, приемы.  

32.  Какие факторы следует учитывать при выборе питательной среды для культивирования клеток 

животных?  

33. Значение трансплантации эмбрионов для животноводства. Перечислите основные этапы 

технологии трансплантации эмбрионов.  

34.  Способы извлечения эмбрионов.  Оценка эмбрионов.  
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35. Способы пересадки эмбрионов реципиентам.  

36. Технология оплодотворения яйцеклеток млекопитающих in vitro.  

37. Межвидовые пересадки эмбрионов.  

38.  Методы клонирования животных.  

39. Каких животных называют трансгенными?  

40. Методы получения трансгенных животных.  

41.  Какие новые хозяйственно-полезные свойства удалось получить при изменении наслед-

ственности животных?  

42. Применение техники трансгеноза для улучшения состава молока.  

43. Использование трансгенных животных как продуцентов БАВ.  

44. Понятие «биобезопасность».  Биобезопасность генноинженерных исследований.  

45.  Направления развития пищевой биотехнологии 

46.  Какие пищевые ингредиенты используются для повышения питательной ценности, 

удлинения срока хранения, изменения консистенции и усиления вкуса и аромата 

продуктов.  

47. Биотехнологические процессы при получении БАВ.     

48. Получение пищевого белка и методы извлечения пищевого белка из широкого класса 

сырьевых продуктов  

49. Ферменты, применяемые в пищевых производствах. 

50. Биотехнологические процессы при получение кисломолочных продуктов 

51.  Получение безлактозного молока.  

52. Биотехнологические процессы при производстве мяса.  

53. Биотехнологические процессы при производстве спирта и алкогольсодержащих 

продуктов 

54. Пребиотики, пробиотики, синбиотики.  

55. Консорциумы пробиотических культур для создания пищевых добавок с защитно-

профилактическими свойствами.       

56. Перспективы создания функциональных продуктов.  

57. Создание новых видов лечебно-профилактических продуктов для детского и 

диетического питания.     

58. Компьютерное проектирование композитных смесей для производства различных 

пищевых продуктов.          

59. Генетически-модифицированные источники питания. Качество, безопасность и 

сертификация генномодифицированного сырья и пищевых продуктов на их основе. 

60. Современные упаковочные материалы для продуктов питания.  

61. Получение биоразлагаемых материалов для производства упаковки и их 

разновидности. 

62. Биодеградируемые пленочные материалы на основе синтетических и 

микробиологически синтезированных полимеров. 

63. Современные технологии переработки отходов производства.  

64. Биоконверсия растительного сырья, отходов растениеводства и пищевой 

промышленности.  

65. Использование отходов технических производств в кормлении животных  

 

Тесты 

 

1. Впервые успешное культивирование растительных тканей на синтетических 

питательных средах осуществили:а) Роббинс и Котте; б) Уайт и Готье; в) Хеллер и Нич; 

г) Клеркер и Чен 

2. Индукторами реализации тотипотентности клеток и тканей растений являются: а) 

УФ-облучение; б) Витамины; в) Аминокислоты; г) Фитогормоны 
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3.  Цели создания трансгенных животных: а) Увеличение продуктивности; б) 

Невосприимчивость к болезням; в) Ксенотрансплантация органов человеку; г) 

Продукция лекарственных веществ и продуктов лечебного питания 

4. Суспензионные культуры характеризуются: а) высокой агрегированностью; б) 

образованием групп из 5-10 клеток; в) одиночными клетками; г) образование групп из 2 

клеток 

5. Трансгенные организмы получают путем ввода чужеродного гена в а) 

соматическую клетку; б) яйцеклетку; в) сперматозоид; г) митохондрии 

6. В состав вектора на основе вируса входят последовательности, отвечающие за  

 а)способность к передаче в клетку хозяина;б). способность к амплификации; 

в). маркерный признак; г). все перечисленные последовательности 

7. Способность эмбриональных клеток менять направление развития: 

а)унипотентность; б) детерминаия; в) трансдетерминация; г) дифференцировка; д) 

рестрикция. 

8. Какие ферменты катализируют синтез сложных органических соединений из 

простых?  

  а) оксидоредуктазы; б). лиазы; в) гидролазы; г) лигазы  

9. Для получения рекомбинантных вакцин обычно используют вирус: б) гриппа; Б) 

гепатита В; в) ящура; г) коровьей оспы; д) бешенства, в геном которого вводится 

чужеродные гены, кодирующие иммуногенные белки различных возбудителей.  

10. Трансгенные животные - индивидуумы: а) содержащие в своем геноме дефектные 

гены; б) получившие инъекцию рекомбинантного гормона микробного 

происхождения; в) получившие инъекцию рекомбинантного гормона аналогичного 

происхождения; г) содержащие в своем геноме чужеродный ген; д) получившие 

инъекцию генно-инженерного препарата 

11.  Животные, состоящие из двух или нескольких клеточных линий, происходящих из 

одной зиготы, но имеющие различные генотипы называются: а) химерами; б) 

мозаиками; в) клонированными;г)гомозиготными); д) гетерозиготными 

  

11.3. Оценочные средства для промежуточной аттестации  

Промежуточная аттестация проходит в форме экзамена (7 семестр), к которому 

допускаются студенты, выполнившие в полном объеме аудиторную нагрузку, 

самостоятельную работу и успешно сдавшие промежуточную аттестацию. Студенты, 

имеющие задолженность, должны выполнить все обязательные виды деятельности, и 

только затем сдают зачет. 

 

Примерный список вопросов для экзамена 

 

1. История, современное состояние и перспективы развития пищевой и 

агробиотехнологии. 

2. Техника генетического конструирования in vitro.  
3. Улучшение растений на основе клеточных технологий. Примеры получения 

растений с улучшенными хозяйственными признаками 

4. Технология использования трансгенных растений в селекции и использования для 

продовольственных целей. 

5. Ассоциации клеток высших растений с микроорганизмами 

6. Оценка потенциального риска генетической трансформации растений 

7. Принципы и методы получения трансгенных животных. 

8. Ферментативное превращение целлюлозы в сахара – важнейший вид 

технологического процесса с использованием ферментов  
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9. Получение ферментных препаратов из сырья растительного и животного 

происхождения, их использование в пищевой промышленности.  

10. Производство ферментных препаратов с помощью микроорганизмов.  

11. Применение ферментных препаратов в сельском хозяйстве и пищевой 

промышленности. 

12. Биотехнологии бактериальных и грибных средств защиты растений от вредных 

насекомых.   

13. Новые поколения биологических средств защиты растений от возбудителей 

болезней растений 

14. Направленный синтез лимонной кислоты. 

15. Биотехнологии бактериальных удобрений. 

16. Принцип силосования кормов. Ферментные препараты и бактериальные закваски 

для силосования кормов. 

17. Производство кормового белка 

18. Производство кормовых антибиотиков, вакцин, пробиотиков для животноводства. 

19.  Получение ферментных препаратов, аминокислот и концентратов витаминов 

кормового назначения для сельскохозяйственных животных. птицы, пушных 

зверей, рыбы. 

20. Пищевые ингредиенты используются для повышения питательной ценности, 

удлинения срока хранения, изменения консистенции и усиления вкуса и аромата 

продуктов.  

21. Создание и производство биологически активных добавок на основе 

морепродуктов 

22. Получение пищевого белка и методы извлечения пищевого белка из широкого 

класса сырьевых продуктов и отходов пищевой промышленности.    

23. Получение уксусой кислоты биотехнологическим способом.  

24. Производство молочной кислоты биотехнологическим способом.  

25. Применение пищевых добавок и ингредиентов, полученных биотехнологическим 

путем.  

26. Биотехнологические процессы при получение кисломолочных продуктов. 

Классификация кисломолочных продуктов в зависимости от используемой 

закваски. 

27. Получение безлактозного молока  

28. Биотехнологические процессы в сыроделии. 

29. Биотехнологические процессы в производстве мясных и рыбных продуктов. 

30. Биотехнологические процессы в пивоварении. 

31. Биотехнологические процессы в виноделии. 

32. Биотехнологические процессы в хлебопечении. 

33. Создание пробиотических продуктов. 

34. Перспективы создания функциональных продуктов. 

35. Общая схема контроля пищевых производств. Микробиологический и санитарно-

гигиенический контроль пищевых продуктов.    

36. Генетически-модифицированные источники питания. Методы идентификации 

ГМИ в пищевых продуктах.  

37. Получение биоразлагаемых материалов для упаковки продуктов питани 

38.  Биодеградируемые пленочные материалы на основе синтетических и 

микробиологически синтезированных полимеров. 

39. Современные технологии переработки отходов производства. 

40. Биоконверсия растительных отходов сельского хозяйства и пищевой 

промышленности.  
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Программа рассмотрена на заседании кафедры физико-химической биологии, биоинженерии и 

биоинформатики   

Протокол № 11 от 18 февраля 2020 г. 

 

 

Настоящая программа, не может быть воспроизведена ни в какой форме без 

предварительного письменного разрешения кафедры-разработчика программы. 

 

 


